[bookmark: _GoBack][image: ハンコ01]こだわりの旬の素材をご用意いたしました。
当店自慢の味をどうぞご堪能ください。
料理長

・さば塩焼き　　　　九〇〇ー
・若鮎塩焼き　　　　一、〇〇〇ー
・はも照焼き　　　　七〇〇ー
・太刀魚の白焼　　　九二〇ー
・黒毛和牛と新蓮根　一、四〇〇ー

お造り

焼きもの

・あじ　　　　　四〇〇ー
・かつお　　　　九〇〇ー
・活たこ　　　　八〇〇ー
・天然鯛　　　　九五〇ー
・本まぐろ　　　九〇〇ー
・ささえ　　　　九〇〇ー


旬菜

一品

・加茂茄子田楽　　　九〇〇ー
・一寸豆　　　　　　五〇〇ー
・おくらと順菜　　　六〇〇ー
・トマトのおひたし　七〇〇ー
・南瓜と山芋蒸し　　五〇〇ー

・小芋　　　　　　　四〇〇ー
・夏野菜のそぼろ煮　五〇〇ー
・冷やし水茄子　　　五〇〇ー
・手羽ピリ辛煮　　　六〇〇ー
・白ばい貝　　　　　七〇〇ー
・黒豚と冬瓜　　　　八〇〇ー


おしながき
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